
Net als ‘burgervader’ Arie vertegenwoordigen 

wij het wapen van Amstelveen met trots en 

dragen we vol passie ons steentje bij aan een 

ontspannen en zorgeloze restaurantbeleving.

In onze producten kunnen verschillende soorten 

allergenen aanwezig zijn. Heeft u een vraag over 

de samenstelling van een product? Vraag het een 

medewerker. Wij helpen u graag.

f o l l o w  u s  o n  i n s t a g r a m :  @ r e s t a u r a n t c o l i j n



  € 24.50 p.p.

Warm aanbevolen 
voor de koude dagen!

Een dampende pot gesmolten kaas,  
rijk en romig, gecombineerd met knapperig brood, 

verse groenten en aardappeltjes. Een warm moment 
om te lachen, te genieten en om samen te delen.

Traditionele  
 Kaasfondue  
 in ons café

Ook zin in  
zo’n avondje  
gezelligheid?

Reserveren:  
020 - 82 28 651 
of vraag onze  

bediening. 



Wij zijn genomineerd 
voor de publieksprijs 

Amstelveense Horeca  
Ondernemer 2024/25.

S T E M M E N  T O T  2 7  F E B R U A R I  2 0 2 5

STEM OP ONS!

Vriendelijk dank!

Scan de QR-code 
of kijk op 

ovhj-amstelveen.nl 



Live
Genieten van een  

heerlijk diner 
met live-music in onze 

Burgemeester zaal 
met uitzicht op het 
Amsterdamse Bos

Reserveer tijdig: +31 (0)20 822 86 51 
of mail naar info@restaurantcolijn.nl 

Nina Ebbenhout 
zang/piano

Vrijdag 
31 januari



wraps & 
sandwiches

Verkrijgbaar tot 17:00 uur
W R A P  M E T  O O S T E R S E  K I P   1 4 , 5 0 
Wrap met pulled chicken, wokgroenten, ingelegde  
komkommer en hoisinsaus

H E A L T H Y  W R A P  1 3 , 5 0 
Wrap met avocadocrème, tomatensalsa, babyspinazie en falafel 

C A R P A C C I O   1 4 , 5 0 
Italiaanse bol met vers gesneden rundercarpaccio, parmigiano, 
pijnboompitten en truffelmayonaise. Ook op donker oerbrood mogelijk

K R A B S A L A D E       1 3 , 5 0
Italiaanse bol met krabsalade, avocado, radijs en ingelegde  
komkommer. Ook op donker oerbrood mogelijk

C L U B S A N D W I C H  K L A S S I E K   1 6 , 5 0 
Getoast brood met ijsbergsla, kaas, gebakken ei, bacon,  

kiprollade, tomaat en verse frietjes met truffel Parmezaan

C L U B S A N D W I C H  Z A L M  K L A S S I E K  1 6 , 5 0 
Getoast brood met gerookte zalm, crème fraîche, rode ui, kappertjes 
en verse frietjes met truffel Parmezaan 

B U R R A T A    1 4 , 0 0 
Burratta met cherry tomaten, watermeloen dressing en  
Italiaanse bol on the side

V L E E S  V A N  H E T  M O M E N T Vraag onze bediening  2 4 , 5 0 
Met braadjus en brood

U I T S M I J T E R   1 2 , 5 0 
3 gebakken eieren op donker oerbrood met garnituur naar keuze  
(bacon, ham, kaas of tomaat) 

K A L F S K R O K E T T E N  1 2 , 5 0
2 kroketten op Italiaanse bol, boter en mosterd.  
Ook op donker oerbrood mogelijk 

V E G A  K R O K E T T E N  1 2 , 5 0
2 vega kroketten op Italiaanse bol, boter en mosterd.  
Ook op donker oerbrood mogelijk 

1 2  U U R T J E         1 4 , 5 0
Chef’s choice soepje, kalfskroket op een Italiaanse bol,  
een gebakken eitje op oerbrood, boter en mosterd

N A A S T  B O V E N S T A A N D E  L U N C H G E R E C H T E N  K U N T  U  O O K  E E N  K E U Z E 

M A K E N  U I T  O N Z E  V O O R - ,  H O O F D -  E N  N A G E R E C H T E N .



Wat is er romantischer  
   dan samen eten te delen!

V I S P L A T E A U  4 5 , 0 0 
Ambachtelijk gerookte zalm van Joost, Hollandse garnalen en rivierkreeft met 
whiskysaus, duurzaam gerookte paling, krabsalade, calamaris van pijlinktvis 
(specialiteit van de chef) geserveerd met toast   

                                     S U P P L E M E N T : 2 Fine de Claire oesters 8 , 0 0  

C Ô T E  D E  B O E U F  6 5 , 0 0 
Om samen te delen: 500 gr. côte de boeuf, groene gegrilde asperges,
bonne femme garnituur (=combinatie van doperwten, spekjes en aardappel), 
geserveerd met rode wijnsaus, pepersaus en verse friet

sharing is caring

Chef's choice
proeverij menu
P R O E V E R I J  V A N  V O O R G E R E C H T E N
Een selectie van onze voorgerechten 

P R O E V E R I J  V A N  H O O F D G E R E C H T E N 
Een selectie van onze hoofdgerechten en verse friet 

P R O E V E R I J  V A N  N A G E R E C H T E N  
Een selectie van onze nagerechten
 4 9 , 5 0  P P



voorgerechten
Start with something special

V E R S G E B A K K E N  B R O O D  6 , 5 0
Met kruidenboter, Colijndip en aioli  

O E S T E R S   2 4 , 0 0 
Half dozijn dagverse oesters met klassiek garnituur 

V I S T R I O   2 1 , 5 0 
50 gr. ambachtelijk gerookte zalm van Joost, 50 gr. Hollandse garnalen  
en rivierkreeftjes met whiskysaus, 50 gr. duurzaam gerookte paling,  
geserveerd met toast  
                                 S U P P L E M E N T : 2 Fine de Claire oesters  8 , 0 0

H U I S G E M A A K T E  U I E N S O E P   9 , 5 0 
Klassieke uiensoep met gegratineerde kaascrouton   

C H E F ’ S  C H O I C E  S O E P    8 , 5 0
Wisselende soep van de dag

H O L L A N D S E  G A R N A L E N C O C K T A I L    1 7 , 5 0
Hollandse garnalen en rivierkreeftjes met whiskysaus, ijsbergsla,  
mandarijn en groene appel  

C A R P A C C I O   1 4 , 5 0 
Vers gesneden rundercarpaccio met pesto, truffelmayonaise,  
parmigiano, pijnboompitten en bieslook  

S T E A K  T A R T A A R  K L A S S I E K   1 4 , 5 0 
Vers gedraaide rundertartaar met bieslook, sjalot, cornichon,  
kappertjes, eidooier, Tabasco en worcestersaus
(alle garnituren worden apart geserveerd)  

T O N I J N T A R T A A R   1 5 , 5 0 
Tonijntartaar aangemaakt met olijfolie, citroensap, bieslook.  
Op een bedje van wakame, soyagel, wasabi mayonaise en wasabi kroepoek

G A M B A ’ S  P I L  P I L   1 5 , 0 0 
Gamba’s met rode peper, knoflook, paprika in olie  
geserveerd met brood   

B U R R A T A   1 4 , 0 0 
Burrata met cherrytomaat, watermeloendressing en  
krokante basilicum

V I T E L L O  T O N N A T O   1 4 , 5 0 
Dungesneden kalfsmuis met tonijnmayonaise, rucola en kappertjes 

P R O E V E R I J  V A N  V O O R G E R E C H T E N   1 6 , 5 0 
Een selectie van onze voorgerechten



hoofdgerechten
á la Carte

S T E A K  T A R T A A R  K L A S S I E K  2 3 , 5 0 
Vers gedraaide rundertartaar met bieslook, sjalot, cornichon,  

kappertjes, eidooier, Tabasco, worcestersaus en verse friet  

(alle garnituren worden apart geserveerd)  

P A S T A  G A M B A  ( O O K  V E G E T A R I S C H )   2 2 , 5 0 
Linguine pasta met pittige gamba’s, knoflook en verse groenten  

R I S O T T O  P O R C I N I    2 2 , 5 0 
Risotto porcini met eekhoorntjesbrood, verse champigions,  

kruidenolie en parmigiano

V I S  V A N  D E  M A R K T  Vraag onze bediening    2 4 , 5 0 
Wisselend mooi stukje vis van de markt met bijpassend garnituur

T E R I Y A K I  Z A L M F I L E T   2 6 , 5 0 
Gebakken zalmfilet afgelakt met teriyaki, geserveerd met venkel,  

beukenzwam, creme van knolselderij en wasabi mayonaise 

V L E E S  V A N  H E T  M O M E N T  Vraag onze bediening 2 4 , 5 0 
Wisselend mooi stukje vlees van het moment met bijpassend garnituur 

T O U R N E D O S   3 4 , 5 0 
180 gr. tournedos, gegrilde courgette en aubergine, bonne femme  

garnituur (=combinatie van doperwten, spekjes en aardappel)  

                  S U P P L E M E N T : Gebakken eendenlever en truffeljus  7 , 5 0
B O N E L E S S  R I B S   2 4 , 5 0 
200 gr. perfect gegaarde spareribs zonder bot, met koolsla en verse friet  

V E G A  C H I C K E N  B U R G E R   1 9 , 5 0 
Miami no chicken burger op een brioche bol met avocadocrème,  

gekonfijte ui, jalapeño peper, tomaat, cheddar en verse friet 

B U R G E R M E E S T E R   2 2 , 5 0 
Huisgemaakte burger van rund met bacon, cheddar, gekonfijte ui,  

burgersaus, koolsla en verse friet

S A T Ė - 2 0 0  G R .   2 1 , 5 0 
Gegrilde kippendij met Indonesische pindasaus, zoetzuur,  

cassave, koolsla en verse friet 

K I P F I L E T  C O L I J N   2 1 , 5 0 
Krokant gebakken kipfilet met pasta aglio e olio 

M I X E D  G R I L L   2 9 , 5 0 
Combinatie van kippendij saté, boneless ribs en  

vlees van het moment (3 x100 gr.) en verse friet  

S U R F & T U R F  (Als je niet kunt kiezen) 3 3 , 5 0 
Vlees van het moment, 2 grote gamba’s, pepersaus, bonne femme garnituur  

(=combinatie van doperwten, spekjes en aardappel), gegrilde  

courgette en aubergine 

T H A I S E  G R O E N E  C U R R Y ( Mild )  1 9 , 5 0 
Thaise curry met kokos, champignons, courgette, paprika en rijst 

                  S U P P L E M E N T met kipfilet  3 , 5 0 
                  S U P P L E M E N T met gamba’s  4 , 5 0   

                  S U P P L E M E N T met tongfilet  5 , 5 0  



kids gerechten
Tot 1 2 jaar

K I D S  P A S T A   1 2 , 5 0 
Pasta met tomatensaus

K I D S  N U G G E T S   1 2 , 5 0 
Kipnuggets met koolsla en friet 

K I D S  P A N N E N K O E K   7 , 5 0 
Pannenkoek met suikerstroop en poedersuiker

bijgerechten
S E I Z O E N S G R O E N T E N     6 , 0 0 

V E R S E  F R I E T                6 , 0 0

G E B A K K E N  C H A M P I G N O N S     6 , 0 0

G E B A K K E N  A A R D A P P E L S     6 , 0 0

F R I S S E  S A L A D E       5 , 0 0 

B O N N E  F E M M E  K L A S S I E K    7 , 5 0 
Aardappelgarnituur met spek en doperwtjes

Voor de extra trek

salades

S A L A D E  N I Ç O I S E  2 4 , 5 0 
Botersla met vers gegrilde tonijn, zachtgekookt eitje, krieltjes,  
olijven en haricots verts 

C A E S A R  S A L A D E  K I P                   2 2 , 5 0 
Gemengde salade met gemarineerde kip, bacon, croutons,  
ansjovis en parmigiano 

                                                                S U P P L E M E N T : Gamba’s   6 , 0 0     

C O L I J N  A A N  Z E E  S A L A D E              2 4 , 5 0 
Mesclun salade, venkel, tomaat, radijs, wakame, tonijntartaar,  
gerookte zalm, rivierkreeft en hollandse garnaal

Healthy & Fresh



koffie specials
A hug in a mug

Sweet or Savory
S C R O P P I N O    9 , 5 0 
Huisgemaakte cocktail van citroensorbetijs, cava en vodka 

T I R A M I S U    9 , 5 0 
Huisgemaakte tiramisu met huisgedraaid oreo ijs 

M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T   9 , 5 0 
Chocoladetaartje met warme chocolade vulling  
en huisgedraaid vanille ijs 

C R È M E  B R Û L É E   9 , 5 0 
Klassieke vanille crème brûlée geserveerd met huisgedraaid  
karamel zeezout roomijs 

H A N G O P  M E T  A N A N A S   9 , 5 0 
Hangop met gegrilde ananas en dragon/yoghurt sorbet ijs 

K A A S P L A N K J E  1 2 , 5 0 
Vier soorten kaas geserveerd met notenbrood en vijgen compote 

B O L L E T J E  H U I S G E D R A A I D  I J S        V . A . 3 , 5 0 
Karamel zeezout ijs, Oreo ijs, Dragon ijs,  
aardbeiensorbet, vanille ijs

C H E E S E C A K E  9 , 5 0 
Huisgemaakte cheesecake van witte chocola,  
rood fruit en aardbeiensorbet ijs 

A P P E L T A A R T   9 , 5 0 
Huisgemaakte appeltaart met vanilleijs en slagroom

desserts

S P A N I S H  C O F F E E    9 , 5 0 
Koffie, Tia Maria en slagroom 

I R I S H  C O F F E E    9 , 5 0 
Koffie, Ierse whisky, basterdsuiker en slagroom 

C A L Y P S O  C O F F E E    9 , 5 0 
Koffie, Tia Maria, donkere basterdsuiker en slagroom 

B A I L E Y ’ S  C O F F E E    9 , 5 0 
Koffie, Bailey’s en slagroom 

K O F F I E  C O L I J N    9 , 5 0 
Geheim recept met slagroom 

K O F F I E  C O M P L E E T    7 , 5 0 
Koffie naar keuze, met een selectie van kleine zoete lekkernijen 

F R A P P U C C I N O    8 , 5 0 
Huisgemaakte ijskoffie met room en een vleugje mocca


