
•  L A  G I O I O S A  P R O S E C C O   Italië-Veneto 
Verfijnd bubbeltje, fris, fruitig en aangenaam zacht.  

Aroma’s van citrus, peer en perzik 
Geserveerd met:  

• Blini met gerookte zalm, crème fraiche en groene kruiden 
• Dagverse oesters met vinaigrette met sjalotjes

•  C O T O  V I N T A G E  V E R D E J O  ( 1 1 0  M L )   Spanje-Rioja 
Intens aroma van tropische vruchten en venkel, mooie zuurtegraad 

en is soepel met een verfrissende lange afdronk 
Geserveerd met:  

• Tonijntartaar aangemaakt met olijfolie, citroensap, bieslook. Op een bodem 
van wakame, soyagel, wasabimayonaise en wasabi kroepoek 

• Calamari van pijlstaart inktvis en knoflookdip

•  P A S Q U A  1 1  M I N U T E S  ( 1 1 0  M L )   Italië-Veneto 
Bloemig bouquet en tonen van rood fruit zoals kersen en frambrozen.  

Deze rosé wijn bevat levendige en frisse smaken met een kruidige touch 
Geserveerd met:  

• Crostini met steak tartaar en truffelmayonaise 
• Spiesje huisgemaakte yakitori van kippendij

•  C O U V E Y S  P I N O T  N O I R  ( 1 1 0  M L )   Frankrijk-Pay d’Oc 
Verleidelijk fruitig met tonen van framboos en kersen en een pepertje.  

Elegant en mooi in balans 
Geserveerd met:  

• Blini duxelle 
• Plateau fromage met twee soorten kaas, notenbrood en vijgenjam
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